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KOMBO MENU

OL (kingfisher / sigha / carlsborghof, 33cl) + férratt av ditt val
Beer (kingfisher / sigha / carlsborghof, 33cl) + starter of your choice
115:-

Rott / Roévin + forratt av ditt val
Red / Rose wine + starter of your choice
120:.-

Vitt vin + forratt av ditt val

White wine + starter of your choice
120:-

Ett glas husets vin (rott / rosé / vitt)
eller 6l (kingfisher / signha / carlsborghof, 33cl)
One glass wine of your choice or beer 33cl of your choice
+
Kycklingratt och lammratt av ditt val
(serveras med en kombination av varje ratt)
Any chicken and lamb dish of your choice
(served with a combination of each dish)

199:-




MOUSSERANDE VIN / CHAMPAGNE

Prosecco cinzano dry doc 85:- /380:-
(75cl 11% vol)

Fruktig smak med inslag av paron, honungsmelon, kex och citrusskal.

Serveras vid 8-10°c som aperitif, eller till ratter av fisk, eller som

sallskapsdryck.

Fruity taste with hints of pear, honeydew melon, biscuits, and citrus peel.
Served at 8-10 °c as an aperitif, or with fish dishes, light meat or as a com-
panion drink

Champagne beaumont des crayeres 595:-
(75cl 12% vol)

Nyanserad, mycket frisk smak med inslag av réda dpplen, rostat bréd, nou-

gat och apelsin. Serveras vid 8-10°c som aperitif, eller till ratter av skaldjur,

fisk eller ljust kott.

Nuanced, very fresh taste with hints of red apples, toast, nougat, and

orange. Served at 8-10 °c as an aperitif, or with dishes of seafood, fish, or

light meat.

Freixenet cordon negro brut 85:-/360:-
(75cl 11,5% vol)

Fruktig smak med inslag av gréna dpplen, kex, paron och citrusskal.

Serveras vid 8-10 °c som sallskapsdryck eller till lattare ratter av fisk eller
skaldjur, eller till sallader.

Fruity taste hints of green apples, biscuits, pears, and citrus peels.

Served at 8-10 °c as a companion drink or for light dishes of fish or seafood,

or for salads.

ROSEVIN / ROSE WINE

Pinot noir rosé 75:- / 330:-
(75cl 12,5% vol)

Barig, valdigt frisk smak med inslag av smultron, farska orter, rabarber och
blodgrapefrukt. Serveras vid 8-10°c som sallskapsdryck, eller till ratter av

fisk och kyckling.

Berry, very fresh taste with hints of strawberries, fresh herbs, rhubarb and

blood grapefruit. Served at 8-10 ° c as a companion drink, or for fish and
chicken dishes.




VITT VIN / WHITE WINE

Bouchard ainé chardonnay, 2020 75:- / 330:-
(75cl 12,5% vol)

Ungdomlig, fruktig, mycket frisk smak med inslag av grona dapplen, minera-

ler, kiwi, farska orter och citron. Serveras vid 8-10°c till ratter av fisk, skaldjur
eller ljust kott.

Youthful, fruity, very fresh taste with hints of green apples, minerals, kiwi,

fresh herbs, and lemon. Served at 8-10 ° c for fish, seafood dishes or light

meat.

Boschendal chardonnay, 2020 80:-/380:-
(75cl 12% vol)

Smakrikt vin med fatkaraktar, inslag av gula plommon, ananas, kardemum-

ma, brynt smoér, nougat och apelsin. Serveras vid 8-10°c till ratter av fisk,

ljust kott eller lammkott.

Tasty wine with barrel character, hints of yellow plums, pineapple, car-

damom, browned butter, nougat, and orange. Served at 8-10 ° ¢ for dishes

ROTT VIN /RED WINE

Bouchard aine pinot noir, 2020 75:- / 330:-
(75cl 12,5% vol)

Barig, nagot kryddig smak med fatkaraktar, inslag av jordgubbar, hallon,

orter, lingon och vanilj. Serveras vid cirka 16°c till ratter av feta eller vilda

faglar samt till Iattare ratter av lammkott.

Berry, slightly spicy taste with barrel character, hints of strawberries, rasp-
berries, herbs, lingonberries and vanilla. served at about 16 °c for dishes of
fatty or wild birds and for lighter dishes or lamb.

I castei ripasso, 2018 80:-/360:-
(75cl 14% vol)

Nyanserad, ndgot utvecklad, kryddig smak med fatkaraktar, inslag av tor-

kade korsbar, salvia, mogna jordgubbar, kanel och pomerans. Serveras vid
16-18°c till ratter av lamm.

Nuanced, slightly developed, spicy taste with barrel character, hints of

dried cherries, sage, ripe strawberries, cinnamon, and orange. Served at 16-

18 ° c for lamb dishes.




Whiskey SEK/CL

Laphroaig, 10-arig 30:-
Highland park, 12-arig 28:-
Tullamore dew 26:-
The famouse grouse 26:-
Jim beam 26:-
Jack daniel's 26:-
Cognac

Pierre ferrand 26:-
Rom

plantation barbados 26:-
Aperitif & bitter

Jagermeister 24:-
Fernet branca 24:-
Gammal dansk 24:-
Aniskryddad sprit

Yeni raki 24:-




Starkol / strong beer SEK

Carlsberg hof 33cl 4,2% vol 62:-
Kingfisher 33cl 4,8% vol 65:-
Kingfisher 63cl 4,8% vol 90:-
Singha 33cl 5,0% vol 65:-
Singha 63cl 5,0% vol 90:-
Cobra 66c¢l 4,5% vol 95:-
Mariestad 50cl 5,3% vol 75:-
Lattol 33cl 2,2% vol 35:-

Cider

Paroncider 33cl 4,5% vol 60:-

Alkoholfritt

Vin (rott/vitt) 60:-
Ol 45:-
Cider 45:-
Lask 30:-

(pepsi,pesi max, zingo, 7up, 7up zero)

Apple/apelsin juice 35:-
Mango juice 35:-
Mango lassi 30:-
Mineralvatten 30:-
Kaffe och te

Kaffe 25:-
Te 25:-
Expresso 30:-
Masala Chai 30:-

Indian tea made with black tea, milk and aromatic spices

( Cardamon, Cinamon, Cloves, Ginger and blackpepper)




